
Eplucheuses

Coupe légumes

Trancheurs

Machines sous vide

Matériels de Boucherie

Les éplucheuses DELCOUPE 
sont idéales pour éplucher, 
essorer, brosser et laver, 
gratter et dessabler les fruits, 
légumes et coquillages. 

Elles permettent de préparer 
des recettes à base d’aliments 
frais, privilégiant ainsi la 
qualité et le naturel.

Capacité de travail  
3 - 6 - 10 - 15 - 23 - 32 kg

Voltage 
Monophase / Triphasé

Vitesses 
1 (PL/PC) ou 2 (PV)

Secteurs 
CHR, restauration commerciale  
& collective

Caractéristiques
Construction en acier inoxydable, 
couvercle transparent afin de vérifier 
le déroulement du cycle de travail.
• Moteur asynchrone protégé 
• �Arrivée d’eau avec dispositif anti-

retour
• �Plateau abrasif interchangeable 

sans effort
• �Panneau de commandes 

électriques étanche : marche/
arrêt & minuterie

• �Arrêt du moteur et du flux d’eau à 
l’ouverture du couvercle et de la 
porte (deux micro interrupteurs).

Structure inox pour une 
étanchéité et une hygiène parfaites

Ample gamme de disques & 
accessoires à disposition

Standards -  Po lyva len tes -  Coqu i l l ages
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Eplucheuses inox
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Vitesses 1 11 2 1 2 1 2 1 2

Dimensions (mm) 
Poids (kg)

L330 x P535 x H630 
27

L330 x P550 x H1085 
36              39

L415 x P665 x H1100 
48              50

L415 x P665 x H1175 
49              51

L516 x P780 x H1175 
66              68

L330 x P535  
x H630 

30

L330 x P555  
x H1085 

39

L415 x P665  
x H1105 

52

Puissance moteur 370 W  
0.5 HP

370 W  
0.5 HP

320 W  
0.43 HP

750 W  
1 HP

550 W  
0.75 HP

750 W  
1 HP

550 W  
0.75 HP

1100 W  
1.5 HP

1300 W  
01.7 HP

250W  
0.35HP

250W  
0.35HP

450W  
0.6HP

Secteur d’activité Restaurants et 
collectivités

Restaurants, 
collectivités et 

traiteurs

Restaurants, 
collectivités et 

traiteurs

Restaurants, 
collectivités et 

cuisines centrales

Restaurants, 
collectivités et 

cuisines centrales
Restaurants

Capacité de travail par cycle ≤ 6 kg ≤ 10 kg ≤ 15 kg ≤ 23 kg ≤ 32 kg ≤ 3 kg ≤ 6 kg ≤ 8 kg

Production horaire (pommes de terre) ≤ 120 kg ≤ 250 kg ≤ 350 kg ≤ 450 kg ≤ 650 kg 45 kg 60 kg 150 kg

Uniquement pommes de terre, 
carottes & oignons oui non oui non oui non oui non Uniquement 

les moulesoui

Construction inox. Piètement, filtre de série (sauf PL 6 / PC 3) & plateau abrasif standard. 

ACCESSOIRES

Disques interchangeables Cuve avec filtre inox Panier d’essorage inox Bande abrasive latérale Kit pieds inox

Panier d’essorage inox pour salades et légumes à feuilles

PV 15 (12 litres) 	 Code 0862

PV 23 (20 litres) 	 Code 0863

PV 32 (30 litres) 	 Code 0864  

Disque abrasif pour l’épluchage de pommes de terre et de carottes

PL 6 - PL 10 - PV 10 	 Code 0850

PL 15 - PL 23 - PV 15 - PV 23 	 Code 0851

PL 32 - PV 32 	 Code 0852

Disque abrasif pour l’épluchage d’oignons et d’ails

PL 6 - PL 10 - PV 10 	 Code 0853

PL 15 - PL 23 - PV 15 - PV 23 	 Code 0854

PL 32 - PV 32 	 Code 0855

Disque pour nettoyer des fruits et des légumes

PV 10 	 Code 0856

PV 15 - PV 23 	 Code 0857

PV 32 	 Code 0858

Disque pour laver et brosser des moules, des coques et autres 
coquillages de ce type

PV 10 	 Code 0859

PV 15 - PV 23 	 Code 0860

Disque couteaux pour l’épluchage de pommes de terre et de carottes

PV 15 - PV 23 	 Code 0861

Bande abrasive latérale

PL 10 - PV 10 	 Code 0865

PL 15 - PV 15 	 Code 0866

PL 23 - PV 23 	 Code 0867

PL 32 - PV 32 	 Code 0868

Kit pieds inox de réhaussement réglables pour éplucheuses de 25 à 35 cm

PL 6 - PC 3 	 Code 0869

Cuve avec filtre en acier inox afin de filtrer les résidus du travail et 
éviter l’obstruction des évacuations

PL 10 - PC 3 - PC 6 	 Code 0870

PL 15 - PL 23 - PL 32 - PC 8 	 Code 0871


